
Commentaire de dégustation : Notre stout impériale 
s’habille de fève tonka aux arômes cacaoté et vanillé, de
poivre de Java, aux notes de réglisse et de cannelle, et 
d’amande amère. Une bière d’un noir intense pour une
gourmandise extrême !

Assemblage de malts : Pilsen, Crystal, Munich, Vienna, 
black

Assemblage de houblons : Nugget

Levure : T-58

Dosage à la mise en bouteille : 4g/l de sucre roux bio

Vieillissement en bouteille : minimum 6 à 8 semaines
 
Service : à déguster aux environs de 10°

Accord mets : desserts, fromages

STOUT 
IMPERIALE

% ALC : 10%
Amertume : 232 IBU (modérée) 
Couleur : 10 EBC

@biereluberon
www.brasserie-luberon.com
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