
B.A.L BLANCHE

BIÈRE DE DÉGUSTATION LÉGÈRE ET DÉSALTÉRANTE, DONT LE GOÛT LÉGÈREMENT 
CITRONNÉ EST PONCTUÉ PAR DES NOTES DE CORIANDRE.

ASSEMBLAGE DE MALTS : Pilsen, Blé, Épeautre cru

ASSEMBLAGE DE HOUBLONS : Colombus, Bouclier

LEVURE : WB06

DOSAGE À LA MISE EN BOUTEILLE : 4,2g/l de sucre roux

VIEILLISSEMENT EN BOUTEILLE : Minimum de 6 à 8 semaines

MOUSSE : Blanche, fine et compacte, bulle fine et persistante

COULEUR : Blond opalescent trouble

NEZ : Agrume avec des notes florales de coriandre

PALAIS : Légèrement houblonné, vif avec une bonne longueur en bouche

SERVICE : À déguster aux environs de 3°C

ACCORD METS : Poissons, fruits de mer, viandes blanches

info@brasserie-luberon.com
www.brasserie-luberon.com
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WHEAT ALE - 33CL / 75CL


