
B.A.L IPA

BIÈRE DE DÉGUSTATION DÉCOMPLEXÉE ET GÉNÉREUSE, AUX ARÔMES HOUBLONNÉS 
ET FLORAUX AVEC DE SUBTILES NOTES DE FRUITS TROPICAUX.

ASSEMBLAGE DE MALTS : Pilsen, Cara Blonde

ASSEMBLAGE DE HOUBLONS : Nugget, Strisselpalt

LEVURE : US05

DOSAGE À LA MISE EN BOUTEILLE : 4g/l de sucre roux

VIEILLISSEMENT EN BOUTEILLE : Minimum de 6 à 8 semaines

MOUSSE : Épaisse et dense, belle dentelle du brasseur

COULEUR : Dorée, légèrement voilée

NEZ : Exotique (mangue, passion)

PALAIS : Légère amertume

SERVICE : À déguster idéalement entre 4 et 6°C dans un verre « Teku »  
à cheminée (buvant concave)

ACCORD METS : Cuisine orientale ou méditerranéenne, bleu d’Auvergne, 
fourme d’Ambert, panacotta vanille

info@brasserie-luberon.com
www.brasserie-luberon.com
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