
Commentaire de dégustation : 
Inspirée de l’heureux mariage de notre brassin à la griotte, 
cette bière milkshake abricot est une ode au printemps !

Cette bière très fruitée révèle des notes florales, de céréales 
et de fruits. 

L’association du lactose et de l’abricot vous apportera en 
bouche des saveurs gourmandes et acidulées qui sauront 
vous faire voyager au coeur des vergers de Provence !

Avis aux amateurs de nouvelles expériences ! 

Assemblage de malts : malts d’orge Pilsen et froment, malt 
de blé

Assemblage de houblons : Nuggets

Levure : WB 06

Dosage à la mise en bouteille : 4 g/l de sucre roux bio

Vieillissement en bouteille : minimum 5 à 6 semaines
 
Service : à déguster aux environs de 5°

Accord mets : Milkshake Abricot est une bière d’apéritif ou 
avec un dessert : tartes, crêpes ...

Milkshake 
Abricot

% ALC : 5
Amertume : 19 IBU (modérée) 
Couleur : 8 EBC (blond)
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