
B.A.L MILK STOUT
BIÈRE DE DÉGUSTATION CHALEUREUSE ET GOURMANDE, BRASSÉE AVEC DU LAC-
TOSE, UN SUCRE DÉRIVÉ DU LAIT QUI CONFÈRE UNE DOUCEUR SUBTILE À LA BIÈRE 
CORRECTEMENT ASSOCIÉ AU HOUBLON ET À L’ORGE DE LA BIÈRE COMPLÈTANT 
BIEN L’AMERTUME.

ASSEMBLAGE DE MALTS : Pilsen, Black, Pale Ale

ASSEMBLAGE DE HOUBLONS : Nugget, Strisselpalt

LEVURE : T58

DOSAGE À LA MISE EN BOUTEILLE : 4g/l de sucre

VIEILLISSEMENT EN BOUTEILLE : 4 semaines

MOUSSE : Fuyante, couleur Expresso

COULEUR : Café noir

NEZ : Cacao amer, café

PALAIS : Légère amertume, sucrée, très légèrement acide

SERVICE : À déguster idéalement entre 8 et 10°C

ACCORD METS : Desserts onctueux au chocolat, fromages de chèvre frais à 
croûte fleurie, mousse de betterave, houmous

info@brasserie-luberon.com
www.brasserie-luberon.com
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MILK STOUT - 33CL


