
B.A.L TRIPLE
LA TRIPLE GRAIN OU « TRIPEL », ADAPTÉE DE LA FAMEUSE RECETTE BELGE, EST UN 
ASSEMBLAGE DE PLUSIEURS MALTS, DONNANT À CETTE ALE BLONDE LES 
CARACTÉRISTIQUES DES BIÈRES À FERMENTATION HAUTE, BRASSÉES AUTREFOIS 
PAR LES MOINES TRAPPISTES.

ASSEMBLAGE DE MALTS : Cara blonde, cara clair, Pilsen, froment  

ASSEMBLAGE DE HOUBLONS :  : Nugget simcoe

LEVURE : US 05

DOSAGE À LA MISE EN BOUTEILLE : 3.52 g/litres

VIEILLISSEMENT EN BOUTEILLE : 1 mois

MOUSSE : Fine

COULEUR : Blonde 

NEZ : Malté

PALAIS : Sucré

SERVICE :  Frais

ACCORD METS : Viande grillé 

info@brasserie-luberon.com
www.brasserie-luberon.com
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TRIPLE DRY HOPPED - 33CL


